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Griaß diGriaß di
    bei der allgäuer Hof    bei der allgäuer Hof--MilchMilch

DAS TREIBT UNS AN

  Gesunde und bewusste Ernährung
  Regionale, natürliche Produkte
  Nachvollziehbare Wertschöpfungskette
  Verantwortung für Mensch und Natur
  Beste Qualität durch die besondere Nähe  
zu unseren Landwirten

 
Seid ihr auch auf den Heumilch-Geschmack gekommen?  
Dann wählt aus unserem Kernsortiment und steigert euren Absatz mit  
unseren starken, regionalen Marken HOF-MILCH und ALLGÄULÄNDER.  
Gemeinsam für die Region – im Allgäuland dohuim.

Wer sich auf die Suche nach echten Allgäuer Käse- und Milchspezialitäten 
begibt, der kommt an den Produkten der Allgäuer Hof-Milch mit der pinken Kuh 
nicht vorbei. Pur, frisch und regional – seit 2016 stellt die Allgäuer Hof-Milch  
Käse- und Milchspezialitäten aus Heumilch in erstklassiger Qualität her.

 
DAS UNTERSCHEIDET UNS

  Wir kennen unsere Landwirte gut  
und schätzen sie

  Wir leben Nachhaltigkeit
  Wir garantieren höchste Qualität
  Wir haben uns verpflichtet, die  
Allgäuer Milchwirtschaft zu sichern

TOTAL
REGIONAL



SO URSPRÜNGLICH. 

Seit Jahrhunderten bekommen die Heumilch-
kühe der Jahreszeit angepasstes Futter.  
Im Sommer die saftigen Gräser und Kräuter 
der Allgäuer Wiesen und im Winter das  
getrocknete Gras (Heu) sowie mineralstoff-
reiches Getreideschrot. Vergorenes Futter-
mittel (Silage) kommt nicht zum Einsatz.

SO ARTENREICH. SO SCHONEND.

Das Grasen der Heumilchkühe auf unseren 
Wiesen und Weiden sorgt dafür, dass die 
Pflanzen besser wachsen und kein Nachsäen 
notwendig ist. Ihre gesunde, natürliche Er-
nährung schont zudem lebensnotwendige 
Ressourcen wie Getreide und Wasser. Die 
Heublumenwiesen bilden einen Lebensraum 
für zahlreiche Insektenarten und unterstützen 
somit den Erhalt der Artenvielfalt – nicht nur 
zur Freude der Bienen.

SO SCHÜTZEND.

Unsere Heumilchbauern mähen regelmäßig 
ihre Weiden, so dass gepflegte Wiesen mit 
kurzem Bewuchs entstehen. Durch das Mähen 
und die große Pflanzenvielfalt ist der Gras-
teppich tief verwurzelt und das schützt uns 
vor Erdrutschen, Murenabgängen oder 
Schneebrettern.

SO REIN. SO GESUND. SO GUUUAT.

Da die Heumilch so rein ist, ist sie ideal für die 
Käseherstellung geeignet. Zusatzstoffe oder 
Konservierungsmittel werden beim Käsen 
erst gar nicht benötigt. Wusstest du, dass die 
Heumilch den höchsten natürlichen Anteil an 
Omega-3-Fettsäuren hat – nämlich doppelt  
so viele wie normale, herkömmliche Milch ? 
Und das alles ohne Gentechnik.

SO AUSGEZEICHNET. 

Die Europäische Union hat die Heumilch mit 
dem Gütesiegel »Heumilch g.t.S.« 
(garantiert traditionelle 
Spezialität) ausgezeichnet. 
Keine andere Milchsorte darf 
dieses Gütesiegel tragen.

Heumilch Heumilch 
            der reinste Genussder reinste Genuss

WIR  
HEUMILCH- 

KÜHE  
FÜHLEN UNS  
KUH WOHL!



DIE MOLKEREI

wurde Anfang 2016 von den beiden Allgäuern 
Matthias Haug (Molkereitechniker) und  
Johannes Nußbaumer (Molkereimeister) 
gegründet. Der Firmensitz ist in Missen- 
Wilhams im Oberallgäu. Seit Mai 2018  
gehören die Standorte Sonthofen sowie  
eine eigene kleine Sennerei in Wertach  
zur Allgäuer Hof-Milch GmbH.

Wir stehen für hochwertige, regionale,  
natürliche und nachhaltige Produkte  
und haben uns verpflichtet, die Milchwirt-
schaft im Allgäu zu sichern.

   wir wirmachen  machen  
allgäuer heumilchallgäuer heumilch--spezialitäten spezialitäten 
                aus Leidenschaft                aus Leidenschaft

Heumilch Heumilch 
            der reinste Genussder reinste Genuss



Art.Nr. Marke1 Artikelbezeichnung Fettgehalt EVP 2 VE3 RLZ4  EAN-Code EVP 2 

1900 HM Bio  
Tierwohl Heumilch 
g.t.S.

mind. 
3,8% 

1l 10 18
Tage

4 260488 781235

1910 HM Bio  
Heumilch fettarm  
g.t.S.

1,8% 1l 10 18
Tage

4 260488 781778

1919 AL Bio Heumilch  
g.t.S.

mind. 
3,8% 

1l 10 18
Tage

4 260488 785462

1110 HM Heumilch  
g.t.S.

3,5% 1l 10 18
Tage

4 260488 780061

1100 HM Heumilch fettarm  
g.t.S.

1,5% 1l 10 18
Tage

4 260488 780047

1000 AL Heumilch  
g.t.S.

3,5% 1l 10 18
Tage

4 260488 780009

1010 AL Heumilch fettarm  
g.t.S.

1,5% 1l 10 18
Tage

4 260488 780023

1510 HM H-Heumilch  
g.t.S.

3,5% 1l 12 11  
Wochen

4 260488 781273

1500 HM H-Heumilch fettarm 
g.t.S.

1,5% 1l 12 11  
Wochen

4 260488 781259

6  FRISCHESORTIMENT

frischesortimentfrischesortiment
UnserUnser

1) HM: Hof-Milch, AL: Allgäuländer, SF: Sonthofer, 2) EVP: Einzelverpackung, 3) VE: Verpackungseinheit, 4) RLZ: Restlaufzeit

MilchMilch
Bio MilchBio Milch

MilchMilch

H-MilchH-Milch

HEUMILCH  
ENTHÄLT DOPPELT  
SO VIELE OMEGA-3- 
FETTSÄUREN WIE 
HERKÖMMLICHE 

MILCH



Art.Nr. Marke1 Artikelbezeichnung Fettgehalt EVP 2 VE3 RLZ4  EAN-Code EVP 2 

3200 HM Jogurt Vanille  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

150 g 10 20 
Tage

4 260488 784762

3201 HM Jogurt Heidelbeer  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

150 g 10 20 
Tage

4 260488 784786

3202 HM Jogurt Erdbeer  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

150 g 10 20 
Tage

4 260488 784809

3203 HM Jogurt Waldbeer  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

150 g 10 20 
Tage

4 260488 784823

3204 HM Jogurt Stracciatella  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

150 g 10 20 
Tage

4 260488 784847

3205 HM  Saisonartikel  
z.B. Jogurt Kaffee  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

150 g 10 20 
Tage

4 260488 784861

3206 HM Jogurt Aprikose  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

150 g 10 20 
Tage

4 260488 784885

3207 HM Jogurt schwarze Johannis-
beer mit Brennessel  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

150 g 10 20 
Tage

4 260488 785103

3208 HM Jogurt Zitrone-Melisse  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

150 g 10 20 
Tage

4 260488 785127

2000 HM Jogurt Natur 
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% 

400 g 6 20 
Tage

4 260488 780085

2010 HM Jogurt Natur fettarm
aus Heum. g.t.S.

mind.  
1,8% 

400 g 6 20 
Tage

4 260488 780108

2900 HM Bio Tierwohl Jogurt Natur 
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% 

400 g 6 20 
Tage

4 260488 781464

3000 HM Jogurt Vanille 
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

400 g 6 20 
Tage

4 260488 780122

3001 HM Jogurt Heidelbeer 
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

400 g 6 20 
Tage

4 260488 780146

3002 HM Jogurt Erdbeer 
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

400 g 6 20 
Tage

4 260488 780160

3004 HM Jogurt Stracciatella 
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

400 g 6 20 
Tage

4 260488 780207

FRISCHESORTIMENT  7 

frischesortimentfrischesortiment
UnserUnser

JogurtJogurt
150 g150 g

400 g400 g



Art.Nr. Marke1 Artikelbezeichnung Fettgehalt EVP 2 VE3 RLZ4  EAN-Code EVP 2 

3400 AL Jogurt Natur  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8%

5 kg 1 20 
Tage

4 260488 785233

3500 AL Jogurt Vanille  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

5 kg 1 20 
Tage

4 260488 784311

3501 AL Jogurt Heidelbeer  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

5 kg 1 20 
Tage

4 260488 784328

3502 AL Jogurt Erdbeer  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

5 kg 1 20 
Tage

4 260488 784335

3503 AL Jogurt Waldbeer  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

5 kg 1 20 
Tage

4 260488 785653

3504 AL Jogurt Stracciatella  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

5 kg 1 20 
Tage

4 260488 784342

3506 AL Jogurt Aprikose  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

5 kg 1 20 
Tage

4 260488 784359

3508 AL Jogurt schwarze Johannis-
beer mit Brennessel  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

5 kg 1 20 
Tage

4 260488 785660

3509 AL Jogurt Zitrone-Melisse  
aus Heum. g.t.S.

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

5 kg 1 20 
Tage

4 260488 785677

3600 AL Jogurt Zweierlei g’mischt 
aus Heum. g.t.S.  

mind.  
3,8% im 
Milchanteil 

5 kg 1 20 
Tage

4 260488 784489

8  FRISCHESORTIMENT

frischesortimentfrischesortiment
UnserUnser

JogurtJogurt
5 kg Eimer5 kg Eimer

OHNE ZUSATZ-  
ODER AROMA- 

STOFFE



Art.Nr. Marke1 Artikelbezeichnung Fettgehalt EVP 2 VE3 RLZ4  EAN-Code EVP 2 

4010 AL Schlagrahm 30% 500 ml 12 14 
Tage

4 260488 785318

5100 AL Buttermilch  ca. 1% 1 l 10 20 
Tage

4 260488 784373

5180 AL Buttermilch ca. 1% 5 kg 1 20 
Tage

4 260488 785264

5190 AL Buttermilch ca. 1% 10 kg 1 20 
Tage

4 260488 786063

9065 AL Biokreis  
Blockbutter Süßrahm 

82% 10 kg 1 24 
Tage

4 260488 784656

9000 HM Allgäuer Butter  
mildgesäuert

82% 250 g 16 24 
Tage

4 260488 780283

9010 HM Allgäuer Butter  
Süßrahm

82% 250 g 16 24 
Tage

4 260488 780368

9059 AL Bio Goldstück  
mildgesäuert

82% 250 g 20 24 
Tage

4 260488 786018

9050 HM Bio Butter  
Süßrahm

82% 250 g 20 24 
Tage

4 260488 781488

FRISCHESORTIMENT  9 

ButtermilchButtermilch

ButterButter

SchlagrahmSchlagrahm

frischesortimentfrischesortiment
UnserUnser

1) HM: Hof-Milch, AL: Allgäuländer, SF: Sonthofer, 2) EVP: Einzelverpackung, 3) VE: Verpackungseinheit, 4) RLZ: Restlaufzeit



Art.Nr. Marke1 Artikel- 
bezeichnung

Würzigkeit Käsetyp/ 
Fettgehalt

EVP 2 VE3 RLZ4  EAN-Code EVP 2 

8780 SF Rotweinkäse    Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783598 
(15) (3103) 

8782 SF Rotweinkäse   Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783604 
(15) (3103) 

8790 AL Bier Allgäuer
aus Heum. g.t.S.

   Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783635 
(15) (3103) 

8792 AL Bier Allgäuer
aus Heum. g.t.S.

    Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783659 
(15) (3103) 

8198 AL Bockshorn-
kleekäs’ 
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782683 
(15) (3103) 

8197 AL Bockshorn-
kleekäs’ 
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488785349 
(15) (3103) 

8760 AL Brotzeitkäs’ 
aus Heum. g.t.S.

     Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783505 
(15) (3103) 

8764 AL Brotzeitkäs’ 
aus Heum. g.t.S.

    Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783529 
(15) (3103) 

8261 AL Cremiger  
Allgäuer
aus Heum. g.t.S.

    Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782928 
(15) (3103) 

8244 AL Cremiger  
Allgäuer
aus Heum. g.t.S.

    Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782836 
(15) (3103) 

8245 AL Feuriger  
Allgäuer
aus Heum. g.t.S.

     Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782843 
(15) (3103) 

8250 AL Feuriger  
Allgäuer
aus Heum. g.t.S.

    Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782911 
(15) (3103) 

8307 AL Heublumenkäs’ 
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782966 
(15) (3103) 

8306 AL Heublumenkäs’ 
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782959 
(15) (3103) 

8740 AL Italienischer  
Allgäuer
aus Heum. g.t.S.

    Hartkäse 
45% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783451 
(15) (3103) 

8741 AL Italienischer  
Allgäuer
aus Heum. g.t.S.

    Hartkäse 
45% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783468 
(15) (3103) 

8118 AL Kräuterkäs’   
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782645 
(15) (3103) 

8117 AL Kräuterkäs’   
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782638 
(15) (3103) 

8337 AL Roviner   Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 11 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488784533 
(15) (3103) 

8338 AL Roviner   Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 2,75 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488784540 
(15) (3103) 

10  K ÄSESPEZIALITÄTEN

KäsespezialitätenKäsespezialitäten
UnsereUnsere

LaibwareLaibware

1) HM: Hof-Milch, AL: Allgäuländer, SF: Sonthofer, 2) EVP: Einzelverpackung, 3) VE: Verpackungseinheit, 4) RLZ: Restlaufzeit

HAND- 
WERKLICH 

GEKÄST



Art.Nr. Marke1 Artikel- 
bezeichnung

Würzigkeit Käsetyp/ 
Fettgehalt

EVP 2 VE3 RLZ4  EAN-Code EVP 2 

8340 AL Sennkäs’ 
aus Heum. g.t.S. 

     Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783093 
(15) (3103) 

8342 AL Sennkäs’ 
aus Heum. g.t.S. 

     Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 2 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783109 
(15) (3103) 

8750 AL Zitronen- 
thymiankäs’ 
aus Heum. g.t.S. 

  Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783475 
(15) (3103) 

8754 AL Zitronen-
thymiankäs’ 
aus Heum. g.t.S. 

  Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783499 
(15) (3103) 

8310 AL Bio Alpen käs’  
cremig
aus Heum. g.t.S. 

  Bio  
Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782973 
(15) (3103) 

8312 AL Bio Alpen käs’  
cremig
aus Heum. g.t.S. 

  Bio  
Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782997 
(15) (3103) 

8320 AL Bio Thymiankäs’ 
aus Heum. g.t.S. 

  Bio  
Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783024 
(15) (3103) 

8322 AL Bio Thymiankäs’
aus Heum. g.t.S. 

  Bio  
Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783031 
(15) (3103) 

8326 AL Bio Bauernkäs’ 
aus Heum. g.t.S.

     Bio 
Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 6,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488784243 
(15) (3103) 

8328 AL Bio Bauernkäs’ 
aus Heum. g.t.S.

    Bio 
Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 1,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488784250 
(15) (3103) 

8004 SF Bergkäse  
past.  
mild

  Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 18 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782454 
(15) (3103) 

8005 SF Bergkäse  
past.  
mild

  Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 4,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782461 
(15) (3103) 

8006 SF Bergkäse  
past.  
mild

  Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/8 Laib, 
ca. 2,2 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782478 
(15) (3103) 

8700 AL Bergkäs’  
mild
aus Heum. g.t.S.

  Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 30 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783246 
(15) (3103) 

8702 AL Bergkäs’  
mild
aus Heum. g.t.S.

  Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 7,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783253 
(15) (3103) 

8701 AL Bergkäs’  
mild
aus Heum. g.t.S.

  Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/8 Laib, 
ca. 3,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488784588 
(15) (3103) 
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KäsespezialitätenKäsespezialitäten
UnsereUnsere

LaibwareLaibware

Bergkäs'Bergkäs'
LaibwareLaibware



Art.Nr. Marke1 Artikel- 
bezeichnung

Würzigkeit Käsetyp/ 
Fettgehalt

EVP 2 VE3 RLZ4  EAN-Code EVP 2 

8710 AL Bergkäs’  
leicht-würzig
aus Heum. g.t.S.

     Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 30 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783307 
(15) (3103) 

8712 AL Bergkäs’ 
leicht-würzig 
aus Heum. g.t.S.

     Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 7,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783314 
(15) (3103) 

8718 AL Bergkäs’ 
leicht-würzig
aus Heum. g.t.S.

     Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/8 Laib, 
ca. 3,8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783369 
(15) (3103) 

8720 AL Bergkäs’ 
würzig
aus Heum. g.t.S.

    Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 30 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783376 
(15) (3103) 

8722 AL Bergkäs’  
würzig
aus Heum. g.t.S.

    Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 7,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783383 
(15) (3103) 

8039 AL Bergkäs’ 
würzig
aus Heum. g.t.S.

    Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/8 Laib, 
ca. 3,7 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782539 
(15) (3103) 

8730 AL Bergkäs’ 
sehr-würzig
aus Heum. g.t.S.

     Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 30 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783437 
(15) (3103) 

8732 AL Bergkäs’ 
sehr-würzig
aus Heum. g.t.S.

     Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 7,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783444 
(15) (3103) 

8033 AL Bergkäs’ 
sehr-würzig
aus Heum. g.t.S.

     Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/8 Laib, 
ca. 3,7 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782522 
(15) (3103) 

8058 AL Bio Bergkäs’ 
mild
aus Heum. g.t.S.

  Bio  
Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 18 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488782607 
(15) (3103) 

8064 AL Bio Bergkäs’ 
mild
aus Heum. g.t.S.

 Bio
Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 4,5 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488784267 
(15) (3103) 

8066 AL Bio Bergkäs’ 
mild
aus Heum. g.t.S.

 Bio  
Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/8 Laib, 
ca. 2,2 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488784304 
(15) (3103) 

8346 AL Grüntner
aus Heum. g.t.S.

    Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1 Laib, 
ca. 8 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783130 
(15) (3103) 

8347 AL Grüntner
aus Heum. g.t.S.

    Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Laib, 
ca. 2 kg

ohne 
Karton

42
Tage

(01) 04260488783956 
(15) (3103) 

8400 HM/ 
AL

Weißlacker g.U.  
aus Heum. g.t.S.

     Halbfester 
Schnittkäse 
45% F.i.Tr.

500 g 4 42
Tage

(01) 04260488781822 
(15) (3103) 
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Art.Nr. Marke1 Artikel- 
bezeichnung

Würzigkeit Käsetyp/ 
Fettgehalt

EVP 2 VE3 RLZ4  EAN-Code EVP 2 

8897 AL Saisonartikel
Raclettekäs’  
aus Heum. g.t.S.
Scheiben

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1 kg 6 42
Tage

4 260488 783987

8899 AL Saisonartikel  
Bio Raclettekäs’ 
aus Heum. g.t.S.
Scheiben

  Bio  
Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

200 g 8 42
Tage

4 260488 785684

8892 HM/
AL

Saisonartikel  
Raclettekäs’  
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

1/4 Block
ca.  
3,75 kg

1 42
Tage

(01) 04260488782232 
(15) (3103) 

8049 AL Bio Bergkäs’  
aus Heum. g.t.S.

 Bio  
Hartkäse 
50% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 782553

8314 AL Bio Alpenkäs’  
aus Heum. g.t.S.

 Bio  
Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 783000

8226 AL Bio Bauernkäs’ 
aus Heum. g.t.S.

  Bio  
Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 783932

8324 AL Bio Thymian käs’  
aus Heum. g.t.S.

 Bio  
Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 783048

8795 AL Bier Allgäuer 
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 783680

8242 AL Feuriger  
Allgäuer 
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 782805

8766 AL Brotzeitkäs’   
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 783536

8348 AL Grüntner  
aus Heum. g.t.S.

   Hartkäse 
50% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 783147

8249 AL Heublumenkäs’  
aus Heum. g.t.S.

 Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 782898

8122 AL Kräuterkäs’   
aus Heum. g.t.S.

 Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 782669

8222 AL Zitronen-
thymiankäs’   
aus Heum. g.t.S.

 Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 782751
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MIT  
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HEUMILCH



Art.Nr. Marke1 Artikel- 
bezeichnung

Würzigkeit Käsetyp/ 
Fettgehalt

EVP 2 VE3 RLZ4  EAN-Code EVP 2 

8706 AL Bergkäs’  
mild 
aus Heum. g.t.S.

 Hartkäse 
50% F.i.Tr.

250 g 10 42
Tage

4 260488 783284

8716 AL Bergkäs’  
leicht würzig 
aus Heum. g.t.S.

  Hartkäse 
50% F.i.Tr.

250 g 10 42
Tage

4 260488 783345

8724 AL Bergkäs’  
würzig 
aus Heum. g.t.S.

   Hartkäse 
50% F.i.Tr.

250 g 10 42
Tage

4 260488 783390

8032 AL Bergkäs’  
g'scheit würzig 
aus Heum. g.t.S.

    Hartkäse 
50% F.i.Tr.

250 g 10 42
Tage

4 260488 782508

8003 SF Bergkäse  
past. 
mild

 Hartkäse 
50% F.i.Tr.

250 g 10 42
Tage

4 260488 782430

8784 SF Rotweinkäse Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

180 g 10 42
Tage

4 260488 783611

8804 AL Bergkäs’ 
mild 
aus Heum. g.t.S.

 Hartkäse 
50% F.i.Tr.

1 kg 6 42
Tage

4 260488 783703

8820 AL Bio Bergkäs’  Bio  
Hartkäse 
50% F.i.Tr.

500 g 10 42
Tage

4 260488 785448

8805 AL Alpenkäs’  
cremig  
aus Heum. g.t.S.

 Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1 kg 6 42
Tage

4 260488 783727

8908 AL Bio Gouda Bio  
Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1 kg 6 42
Tage

4 260488 785004

8816 AL Bio Gouda Bio  
Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

500 g 10 42
Tage

4 260488 785189

8800 HM Emmentaler 
aus Heum. g.t.S.

  Hartkäse 
45% F.i.Tr.

100 g 10 42
Tage

4 260488 780955

8801 HM Brotzeitkäse 
aus Heum. g.t.S.

  Schnittkäse 
50% F.i.Tr.

100 g 10 42
Tage

4 260488 780979

8802 HM Bergkäse  
aus Heum. g.t.S.

  Hartkäse 
50% F.i.Tr.

100 g 10 42
Tage

4 260488 780993

8405 AL High Protein Bio  
Schnittkäse 
22% F.i.Tr.

150 g 10 42
Tage

4 260488 785387

PrepackPrepack
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Art.Nr. Marke1 Artikel- 
bezeichnung

Würzigkeit Käsetyp/ 
Fettgehalt

EVP 2 VE3 RLZ4  EAN-Code EVP 2 

8912 AL Alpraspel    aus Hartkäse 
45% F.i.Tr.,
48% F.i.Tr.

1 kg 5 42
Tage

4 260488 783758

8914 AL Drunter  
und Drüber

 aus Hart- und 
Schnittkäse 
47% F.i.Tr.

1 kg 5 42
Tage

4 260488 783796

8917 AL Original Allgäuer 
Spätzle Käs’
mit Weißlacker
aus Heum. g.t.S.

   aus Hartkäse 
48% F.i.Tr.,
halbfester 
Schnittkäse 
45% F.i.Tr.

1 kg 5 42
Tage

4 260488 783857

8909 AL Bio  
Reibekäse-
mischung

  aus Bio  
Hart- und 
Schnittkäse 
insg. 46% F.i.Tr.

1 kg 5 42
Tage

4 260488 785028

8907 AL Bio Gouda aus Bio 
Schnittkäse 
48% F.i.Tr.

1 kg 5 42
Tage

4 260488 784984

8900 HM Allgäuer  
Reibkäs’  
aus Heum. g.t.S.

 aus Hart- und 
Schnittkäse 
insg. 47% F.i.Tr.

150 g 10 42
Tage

4 260488 780320

8901 HM Allgäuer  
Kässpatzen-
mischung

  aus Hartkäse 
45% F.i.Tr.

150 g 10 42
Tage

4 260488 781013

8950 HM Bio  
Alpenreibekäse

 aus Bio 
Schnittkäse 
45% F.i.Tr.

150 g 12 42
Tage

4 260488 781655

käse  käse  
geriebengerieben
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Allgäu

Bayern

Kempten

Oberstdorf

Allgäu

Sonthofen

Memmingen

Lindau

Isny

Füssen

Mindelheim

Kaufbeuren

Missen-Wilhams 
Hof-Milch Stammhaus
und Milchwerk 

Milchwerk Sonthofen

Sennerei Wertach

Missen-Wilhams 
Hof-Milch Stammhaus
und Milchwerk 

Milchwerk Sonthofen

Sennerei Wertach

Fischer Frischdienst 
Hans-Böckler-Straße 80

87527 Sonthofen
Telefon: 08321-2331 

Mail: wf@fischer-frischdienst.de 
www.fischer-frischdienst.de

h i er s ind w ir 

  dohuim.

Stand: Dezember 2019, Änderungen vorbehalten. 

HEUMILCH: 
DER REINSTE  

GENUSS!

GELIEFERT VON


